
STULLEN
Frisches Sauerteigbrot, Salatbouquet, 
hausgemachter Aufstrich & frische Früchte

L A C H S S T U L L E  
Honig-Frischkäse, Lachs, Kapern, Zitrone, Dill &
Radieschen 11.50 €

H U M M U S S T U L L E  
hausgemachter Hummus, Minze, eingelegte Tomaten,  
Balsamico & Walnüsse 10.00 €
Unsere Empfehlung: Tahini-Halloumi + 3.00 €

A V O C A D O S T U L L E
Avocado-Creme, Basilikum, Feta & Balsamico 11.50 €
Unsere Empfehlung: Lachs + 3.00 €

D A T T E L S T U L L E
Dattelcreme, Cashewkerne, Tomaten 
& Balsamico 11.00 €
Unsere Empfehlung: Thymian Champignons + 3.00 €
 
OPTIONAL: Rührei oder Spiegelei + 3.50 € 

M O R G E N  N O .  1
Gouda, gekochtes Ei, Frischkäse, Marmelade & Brot 
10.50 €

M O R G E N  N O . 2
Joghurt mit Früchten & Granola, hauseigener Aufstrich,
Tomate-Mozzarella, Honig, Croissant & Brot 12.50 €

M O R G E N  N O .  3  
zwei Spiegeleier, Dattelcreme, Hirtenkäse, Sucuk & Brot
13.50 €

M O R G E N  N O .  4
Soja-Joghurt mit Früchten & Granola, Hummus, getrocknete
Tomaten, Avocado, Nuss-Mix & Brot 12.50 €    

CROISSANT TOMATE-MOZZARELLA

RÜHREI-FRÜHSTÜCK
Drei Rühreier ,  Salatbouquet & Brot 
Tomate-Kräuter ODER Spinat-Feta 11.50 €
Sucuk 12.90 €

SCHNITTE PASTRAMI 
Brioche-Sandwich, Pastrami, Rührei mit Cheddar-
Gouda-Mix & pickled Onions auf frischem Salatbouquet
13.90 €

FRENCH TOAST NUTELLA
Drei Scheiben Brioche, garniert mit Früchten 14,00 €

EXTRAS
Brotscheibe 0.50€ - glutenfreies Brot 2.50€ - Croissant 2.00€ - Gekochtes Ei 2.00€ - Rühreier 3.90€ - 
Spiegeleier 3.90€ - Käse 1.50€ - Lachs 3.90€ - Marmelade 1.50€ - Honig 1.50€ - Feta 3.50€ - 
Pastrami 3.90€ - Sucuk 3.90€ - Avocado 3.90€ - Aufstrich 2,90€ - Butter 0.00 €

Unsere Küche steht für Qualität und Frische: Alle Gerichte
werden hausgemacht und mit viel Liebe zubereitet. 
Wir beziehen unsere Zutaten aus der Region, die wir frisch
vom Markt auswählen, damit du den Unterschied schmeckst

KÜCHE täglich bis 15:00 Uhr

KLASSIKER 

gegrilltes Croissant gefüllt mit Tomate-Mozzarella, dazu
Rühreier & frischer Salat 13.50 €

standartmäßig mit Rührei, auf Wunsch mit Spiegelei 

SONNENSTRAHL POCHIERTES-EI
Zwei pochierte Eier auf Knoblauch-Joghurtsauce,
Feta, Petersilie, Tomaten-Öl, Sumak & Brot 13.50 €
Unsere Empfehlung:  Sucuk oder Pastrami + 3.50 €

JO﻿GHURT BOWL
Joghurt, saisonale Früchte, Granola & Honig 7.50 €
mit Soja-Joghurt +2.50 €

SONNIGE GETREIDE MAHLZEIT
Frühstücksbrei, Joghurt, Beerensauce, Granola & saisonale
Früchte 8,50 €
mit Soja-Joghurt +2,50 €  

SMOOTHIE BOWLS
hausgemachtes Granola, frische Früchte & Chiasamen

M A N G O  B O W L  
Mango, Maracuja & Banane 11,50 € 

A V O C A D O  B O W L  
Avocado, Datteln, Haselnüsse, Hafer & Banane 11,50 € 

B E R R Y  B O W L
Beerenmischung, Acai, Apfel & Banane 11,50 €  

Auf Nachfrage servieren wir frische Butter zu jedem Gericht

SCHNITTE CHAMPIGNONS
Brioche-Sandwich, Champignons, Rührei mit Cheddar-
Gouda-Mix & pickled Onions auf frischem Salatbouquet
13.90 €

CROISSANT KÄSE-PASTRAMI
gegrilltes Croissant gefüllt mit Käse-Pastrami, dazu
Rühreier & frischer Salat 13.50 €

FRENCH TOAST AHORNSIRUP
Drei Scheiben Brioche, garniert mit Früchten 14,00 €

BRUNCH



STULLEN

FRENCH TOAST NUTELLA

EXTRAS

KLASSIKER 

BRUNCH

Fresh sourdough bread, salad bouquet, homemade
spread & fresh fruits

L A C H S S T U L L E  
Honey-cream-cheese, smoked salmon, capers, lemon,
dill & radishes 11.50 €

H U M M U S S T U L L E  
Homemade hummus, mint, pickled tomatoes, 
balsamic & walnuts 10.00 €
+ Tahini-Halloumi 3.00 € Chef's recommendation

A V O C A D O S T U L L E
Avocado cream, basil, feta & balsamic 11.50 €
+ Smoked salmon 3.00 € Chef's recommendation

D A T T E L S T U L L E
Date-cream, cashew nuts, tomatoes & balsamic 11.00 €
+ Thyme mushrooms 3.00 € Chef's recommendation

OPTIONAL: Scrambled eggs or fried eggs + 3.50 €

RÜHREI-FRÜHSTÜCK
Three scrambled eggs, salad bouquet & bread
Tomato-herbs OR spinach-feta 11.50 €
Sucuk 12.90 €

SCHNITTE CHAMPIGNONS
Brioche sandwich with scrambled eggs, cheddar-gouda
cheese blend & pickled onions 
on a salad bouquet 13.90 €

SONNENSTRAHL POCHIERTES-EI
Two poached eggs on garlic-yogurt-sauce, feta,
parsley, tomato oil, sumac & bread 13.50 €
OPTIONAL: sucuk or pastrami + 3.50 €

Crispy croissant filled with cheese-pastrami with
scrambled eggs & fresh salad 13.50 €

SCHNITTE PASTRAMI 
Brioche sandwich with scrambled eggs, cheddar-gouda
cheese blend & pickled onions 
on a salad bouquet 13.90 €

CROISSANT KÄSE-PASTRAMI

CROISSANT TOMATE-MOZZARELLA
Crispy croissant filled with tomato-mozzarella with
scrambled eggs & fresh salad 13.50 €

available upon request with fried eggs

bread €0.50 - gluten-free bread €2.50 - croissant €2.00 - boiled egg €2.00 - scrambled eggs €3.90 - 
fried eggs €3.90 - cheese €1.50 - salmon €3.90 - jam €1.50 - honey €1.50  feta 3.50 - pastrami €3.90 -
sucuk €3.90 - avocado €3.90 - spread €2.90 - butter €0.00

M O R G E N  N O .  1
Gouda, boiled egg, cream cheese, jam & bread 10.50 €

M O R G E N  N O . 2
Yogurt with fruits & granola, homemade spread, tomato-
mozzarella, honey, croissant & bread 12.50 €

M O R G E N  N O .  3  
Two fried eggs, date cream, feta cheese, 
sucuk & bread 13.50 €

M O R G E N  N O .  4
Soy yogurt with fruits & granola, hummus, sun-dried
tomatoes, avocado, nut mix & bread 12.50 € 

YO﻿GHURT BOWL
Yogurt, seasonal fruits, granola & honey 7.50 €
with Soy-Yogurt + 2.50 €

SONNIGE GETREIDE MAHLZEIT
Breakfast porridge, yogurt, berry sauce, granola & fruits 8,50 €
with Soy-Yogurt + 2,50 €  

SMOOTHIE BOWLS
with homemade granola, fresh fruits, chia seeds

M A N G O  B O W L  
Mango, passion fruit & banana 11,50 €

A V O C A D O  B O W L  
Avocado, dates, hazelnuts, oats & banana 11,50 €

B E R R Y  B O W L
Mixed berries, Acai, apple & banana 11,50 €  

Three golden brown slices of brioche, garnished with a
selection of fresh fruits and Nutella 14.00 €

Upon request ,  we serve f resh butter  wi th  every  d ish

FRENCH TOAST MAPLE SYRUP
Three golden brown slices of brioche, garnished with a
selection of fresh fruits and Maple Syrup 14.00 €

Our kitchen represents quality and freshness - everything
is homemade and prepared with care. We place great value
on using regional ingredients sourced directly from local
vendors. Everything is freshly selected from the market for
you to taste the difference.

KITCHEN open until 3 PM


